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MA Wedge”

Coque sandwich triangulaire
sous atmosphére modi iée

MA signifie Atmosphere Modifiée. Nos emballages MA
associent un carton léger avec un film laminé.

Le carton est résistant et offre une qualité
d'impression pour les images et les informations. Le
film haute-barriere conserve la fraicheur et prolonge

la durée de conservation.

Principaux avantages

Le premier emballage en carton pour sandwich
thermoscellée au monde.

Durée de conservation prolongée selon
les ingrédients

Le pourcentage d’oxygeéne résiduel peut étre
inférieur a 1%

Thermoscellé et conditionné sous gaz par les
machines MAP disponibles

Utilisation de carton léger

Excellents opportunités de stratégie de marque

Les emballages conviennent pour les produits
réfrigérés lorsqu'un emballage scellé peut prolonger

la fraicheur

Respectueux de U'environnement avec une réduction
de lutilisation de plastique fabriqué a base de pétrole

Ouverture perforée facile
Fabriqué a partir de carton durable

Réduction de plastique de 85%, comparé a un
équivalent plastique

intelligent

DESIGN

France Food Packaging
720 route departementale 613
34740 Vendargues

France

excellence in

MANUFACTURE
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PACKAGING THE FUTURE

Informations techniques 1102 75mm MA Wedge™®

(ci-dessus)
Carton de 400 microns
Film - haute barriére
Encres & vernis - flexographie UV faible migration
Colle - flexographie UV faible migration

Anti-buée

Poids: (75 mm) 11 g/ Qté caisse : 800

exceptional

SERVICE

www.francefoodpackaging.com
contact@francefoodpackaging.com





